                                           ”Воздушные лебеди”
Ингредиенты: маргарин 250 гр., мука 2,5 стакана, щепотка соли, вода 200 мл., яйцо  6 шт.

Для приготовления теста в кастрюлю наливаем воду, добавляем соль и маргарин, доводим до кипения и постепенно вводим муку, непрерывно помешивая на медленном огне. Снимаем с огня и охлаждаем тесто до 60 градусов, затем постепенно вводим яйца и взбиваем миксером до однородной массы.


 На противень, смазанный маргарином, кондитерским мешком высаживаем тесто  в форме круга. Выпекаем в духовке при температуре 180 градусов в течение 20 минут. 
Для крема: масло сливочное 100 грамм, шоколад белый, растопленный 50 грамм, сливки 35% 100 грамм, пудра сахарная 2 ст. ложки.

Приготовление: сливочное масло взбиваем с сахарной пудрой, вливаем шоколад. Отдельно взбиваем сливки и соединяем.


Пирожные разрезаем пополам. Нижнюю  часть заполняем кремом, верхнюю разрезаем пополам.


Головы лебедей высаживаем в виде вопросительного знака и выпекаем при температуре 180 градусов 15-20 минут.
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“Лесная лужайка”
Ингредиенты: 500 грамм мяса, 5 штук яиц, 150 грамм репчатого лука, 100 грамм солёных огурцов, соль, 40 грамм растительного масла.
Для украшения: 18 штук чёрного перца горошком, 100 грамм тонкой вермишели, картофель – 150 грамм, помидоры 50 грамм, яйцо перепелиное 3 штуки.

Приготовление: мясо, лук и хлеб (замоченный в воде и отжатый) пропускаем через мясорубку, посолить и добавить 2 яйца, хорошо вымешиваем.

Отвариваем 3 яйца и разрезаем вдоль пополам.


На противень, смазанный маслом, укладываем кружочки огурцов, на них половинки яйца и сверху на яйцо укладываем фарш и придаём форму ёжика. Из перца делаем глазки и носик, а вермишель накаливаем в виде иголочек сверху. Готовим при температуре 180 градусов 20-25 минут.


Сырой картофель вырезаем в форме грибов и отвариваем в подсоленной и подкисленной воде до полуготовности, затем запекаем в духовке до образования золотистой корочки.


Перепелиные   яйца отвариваем и делаем маленькие грибочки (мухоморы).
Подача: на тарелку укладываем зелёный лук, на него ёжики и грибочки.
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